TEMPERATURE REGLEMENTAIRE
DE TRANSPORT/ RECEPTION :

(5 afficher en zone de reception)

) Tolérance / Température
. Tolérance .
Aliments Température non conforme
conforme .
(recommandation) (refus)

Cremes glacées, glaces,
i viandes hachées et R
Surgelés i . ) <-18°C -179°Cal5°C >-15°C
préparations de viandes

congelées.

i Autres denrées .
Congelés ) ) <12°C -119°Ca-89°C >-9°C
alimentaires.

Viandes hachées et
préparations a base de
viandes hachées.
Poisson sous glace, <2°% >2°C
produit de crustacés et
de mollusques cuits et
réfrigérés.

Viandes crues fraiches,

sous-vide, poissons crus
. . sous-vide, charcuterie .
Produit frais K <3.c +31°C a+49°C >5°C
5éme gamme,

ovo-produits.

Produits de 4éme
gamme, préparation de <4°C + 4]1°C a49°C >5°C
viande.

Produits laitiers et
charcuteries cuites <6°C + 611°C a+79°C >8°C
(saucisson, jambon cru).

-

Vérifier la température de stockage recommandée par le fabricant

INfans




