EXEMPLE DE FICHE DE SUIVI
DE REFROIDISSEMENT

( Cuisson Refroidissement \
Date Désignation du Quantité Durée Responsable
produit Heure de fin T°C Heure de fin T°C
12/04 Rotis de porc 225 kg 9h30 82°C 1M h15 9°C 1 h 45 AB
13/04 Sauté de dinde 47 kg 10 h 45 76°C 12 h 40 8°C 1h55 CD
14/04 Rétis de veau 21 kg 1h 80°C 12 h 45 8°C 1 h 45
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