
BPH

Hygiène des locaux et des bâtiments

Hygiène de l’eau et de l’air

Contamination croisée

Hygiène des méthodes de travail

• État de l’éclairage
• Propreté des lieux
• Séparation des zones
• Étanchéité des sols
• Marche en avant respectée
• Gestion des flux (personnels, produits, déchets...)

• Qualité de l’eau utilisée
• Efficacité des nettoyages / désinfections
• Hottes aspirantes et filtres propres

• Flux des matières premières et produits finis (marche en avant)
• Protection des matières premières et des produits semi-finis
• Gestion des ustensiles
• Flux du personnel
• Gestion des déchets
• Aptitude au contact alimentaire des matériaux / conditionnements
• Analyses microbiologiques

• Respect des températures
• Temps d’attente des matières
• Remise en température dans les temps
• Refroidissement rapide
• Flux du personnel de service
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Gestion des déchets
• Identification des zones
• Hygiène des containers
• Évacuation des déchets

Hygiène et santé du personnel

• Tenues vestimentaires + hygiène corporelle
• Hygiène des mains
• Santé du personnel
• Comportement du personnel
• Formation du personnel

Nettoyage et désinfection
• Zone de préparation des produits
• Air ambiant

Lutte contre les nuisibles

• Lutte contre les insectes rampants et volants
• Lutte contre les rongeurs
• Fenêtres closes
• Local poubelle propre
• Plan de lutte contre les nuisibles

Transport, réception et stockage

• Humidité et température de stockage
• Hauteur d’empilement
• Séparation des produits
• Hygiène du transporteur
• Hygiène de la réception des matières premières
• Certificat de conformité pour les produits
• Respect du cahier des charges
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